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Approvisionnement local : "Mieux connaitre I’offre de

ardzsche produits locaux pour mieux les faire découvrir"

LE gofr

Présentation d’Ardeche le goat

‘ 1.Les principales productions ardéchoises
L'agroalimentaire ardechois et chiffres clés

2. Connaissance des SIQO et des marques territoriales
2.1 Les signes d’identification de la qualité et de l'origine
Zoom sur I'Ardeche

2.2 Les marques territoriales de qualité engagées en
Ardeche

3. Aide a I'approvisionnement local

“E€) wvardechelegoutsr
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Une agriculture variée et multicolore

L' agriculture ardéchoise, c'est :

« Un relief contrasté

* Une géographie qui dicte les échanges
et oriente l'activité des hommes

* Une palette géologique étonnante et
complexe

« Un climat trés variable

« Une population tres inégalement répartie

Un département riche de contrastes et
de diversité qui génere, sur une
mosaique de petites régions agricoles
aux conditions de milieu spécifiques,
une agriculture variée

Sources : Chambre d’agriculture de I’Ardéche, Agreste 2017

. él www.ardechelegout.fr
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Répartition de la production agricole

L'Ardeche agricole... c'est la France en miniature !

. A0

E(- ; Vaches laitieres ﬂ; ; Vaches allaitantes C ; Brebis
W Chévres ; Volailles @ Ruches

g{ de céréales, oléagineux @' de vigne @ de légumes frais et secs

et protéagineux

3 @’ ‘
@ de fruits (y compris les chétaignes) @ de chataignes o plartes peul

aromatiques et médiciales

Sources : Chambre d’agriculture de ’Ardeche, Agreste 2017

. él www.ardechelegout.fr




Qualité et proximité

QUALITE DES PRODUITS ET PROXIMITE : LES POINTS FORTS DU DEPARTEMENT
25

Sources : Chambre d’agriculture de I’Ardeche, Agreste 2017,
INAO, Agence Bio

' El www.ardechelegout.fr




. L’agroalimentaire ardéchois et chiffres clés
ardzche

LE gofr

En Ardéche, I’agroalimentaire se
distingue a travers quelques

filieres leaders : S o b
o H | = - ‘%m . ;_;"’;::::. .
« La chataigne, o me

« Les charcuteries, salaisons, Q- ‘é‘/: AT

* Lesvins, e

« Les produits laitiers,
(fromages, glaces),

 Les eaux minérales,

« Les produits biologiques,

Mais aussi : DL e e

* Les viandes, D DA Tl

. Les fruits et légumes, e

« Les produits diététiques,

 Lesoolives,

« Les miels i

« Latruffe =

@) vadechelegoutir

Montélimar
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. Les spécialités culinaires en Ardéche
ardzsche

LE gofr

 La Maoche

 La Pouytrolle

 La Bombine

» Les Calillettes

* Le Cousina

» La Crique

* La tomme en salade
» La coupe ardéchoise
* La tarte aux myrtilles

e Et aussi...

“E€) wvardechelegoutsr O



- Au programme
ard:cl&gﬂ_

Présentation d’Ardeche le goat

1.Les principales productions ardéchoises
L'agroalimentaire ardechois et chiffres clés

‘ 2. Connaissance des SIQO et des marques territoriales
2.1 Les signes d’identification de la qualité et de l'origine
Zoom sur I'Ardeche

2.2 Les marques territoriales de qualité engagées en
Ardeche

3. Aide a I'approvisionnement local
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. Les signes officiels : une garantie des pouvoirs publics
ardzche

LE gofr

Appellation d’origine, indication
geographique, agriculture
biologique, Label Rouge, produit
fermier ou de montagne, charte
qualité, marques collectives... Les
signes de qualité sont nombreux
et plongent souvent le
consommateur dans la perplexite.

Si tous ces signes correspondent
souvent a un réel cahier des
charges, seuls 6 d’entre eux
sont gérés et contrélés par
I'Institut national de I'origine et
de la qualité (INAO) et garantis
par les pouvoirs publics

“E€) wvarechelegoutsr
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AGRICULTURE o

Les signes officiels : une garantie des pouvoirs publics

LE gofr

La garantie d'une qualité liée a I'origine

AOC et AOP : garantie d'une qualité résultant d'un terroir.
AQOP : Appellation d’origine protégeée

AOC : Appellation d’origine contrdlée

IGP : Indication géographique protégée
garantie d'une qualité réesultant d'un lien entre le produit et son
territoire d'élaboration.

La garantie d'une qualité liée a la tradition
STG : Spécialité Traditionnelle Garantie

La garantie d’une qualité supérieure
Label rouge

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

= La garantie d'une qualité liée au respect de I’environnement
et du bien étre animal Agriculture biologique

BIOLOGIQUE sencotru

www.ardechelegout.fr 11 -



- Les signes d’identification de la qualite et de I’origine
ardsche

LE gofr

7 AOP Vins (Appellation d’origine controélée) :
Cornas,

Saint Joseph,

Saint Péray,

Condrieu,

Cotes du Vivarais,

Cobtes du Rhéne,

Cotes du Rhoéne Village

3 AOP Produits (Appellation d’origine contrélée) :
Picodon,

Chataigne d’Ardeche,

Boeuf Fin Gras du Mézenc

“E€) wvarechelegoutsr A



- Les signes d’identification de la qualité et de I’origine
ardzche

LE gofr

Les grandes appellations : 7 AOP
AOP Cotes du Rhéne :
=|_es crus septentrionaux des CDR :
v' Condrieu : blanc unique cépage :
Viognier doré
v' Saint-Joseph :cépage Syrah pour le
rouge — Marsanne / Roussanne pour
Blanc
v' Cornas : rouge unique cépage : la
Syrah =
v’ Saint-Péray : Blanc (tranquillesou |~
pétillants) Marsanne / Roussanne
=Cotes du Rhone : blanc, rouge, rosé
=Cotes du Rhone Villages : blanc, rouge,
rose

ardécl'_gé-:_h_

AOP C6tes d u Viva rais : blan C, rouge [} rOSé L'SBLS 0'aLCO0L BST DaNGEFPLUX pour La SanTe, CoNsommez avec mMOooErarion

www.ardechelegout.f
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. Les signes d’identification de la qualité et de I'origine
ardsche

LE gofr

La Chataigne d’Ardeche
» Ardeche : premier département producteur de France (26% de

la prod)

« 5000 tonnes produites par an

» reconnaissance AOC en 2006

« valorisation en AOP en 2014

« 65 variétés en Ardeche, dont 19 majoritair
* 1000 emplois

*« 60 a 70 % des volumes vendus en frais

» 50 déclinaisons de produits transformés

et les fruits et legumes
 |a chataigne est la 3e production fruitiere
» du departement apres I'abricot et la ceris:

Zone AOP Chétaigne d'Ardéche

«

. él www.ardechelegout.fr



. Les signhes d’identification de la qualité et de I’origine
ardzche

LE Godr

Le Fin Gras du Mézenc

* Fin Gras du Mézenc est une viande

de boeuf persillée issu de beeufs agés
de 30 mois minimum ou de genisses

ageées de 24 mois minimum

 reconnaissance AOP (AOC depuis
2000)

* saisonnalité de février a juin
sparticularité : foin et herbe du massif

du Mézenc
(cistre)

€ vsechelegoutsr



. Les signes d’identification de la qualité et de I'origine
ardsche

LE gofr

Le Picodon

« 700 ans

«5a 7 cmde diametre / 2 cm d'épaisseur

 « Picodon » apreés 8 jours d’affinage minimum,
14 j apres emprésurage

 reconnaissance en AOP

« Zone Drome/Ardeche

. él www.ardechelegout.fr



- Les signes d’identification de la qualite et de I’origine
ardsche

LE Godr

IGP
Saucisson sec et jambon sec de I’Ardeche
Le saucisson de I'Ardeche est premier saucisson de France classé IGP

Pintade de I'Ardéche, Poulet ou Chapon de I'Ardéche
Pintade de la Drome, du Languedoc et d’Auvergne,
Poulet ou chapon des Cévennes,

Miel des Cévennes

Vins : Ardéeche (Coteaux de I'Ardéche), Collines Rhodaniennes,
Comtés Rhodaniens, Méditerranée

Agneau de Lozere
Porc d'Auvergne

Thym de Provence

“€) vverechelegoutsr R
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Les signes d’identification de la qualite et de I’origine

6 Labels Rouges

Volailles (chapon, poulet, pintade et dinde) et
Agneau de I'Adret.

Veau du Velay.

Dénomination « Montagne »
Pomme de terre du Gerbier de Jonc,
Cerise, abricot

Produits laitiers.

Les produits biologiques

» tous les secteurs de production concernées

« 9eme rang national,

« 716 exploitations certifiées Agriculture Biologique,

* [|'Ardéche est le 2e département de la région
Auvergne-Rhone-Alpes,

« 80 entreprises de transformation et 28 distributeurs bio.

www.ardechelegout.fr 18 -




Les signes d’identification de la qualite et de I’origine
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Présentation d’Ardeche le goat

1.Les principales productions ardéchoises
L'agroalimentaire ardechois et chiffres clés

2. Connaissance des SIQO et des marques territoriales
2.1 Les signes d’identification de la qualité et de l'origine
Zoom sur I'Ardeche

2.2 Les marques territoriales de qualité engagées en
Ardeche

3. Aide a I'approvisionnement local

“E€) wvarechelegoutsr  JEE
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Les marques territoriales de qualité engagées en Ardéche

LE gofr

Les marques collectives locales basées sur un cahier des charqges :

Goltez I’Ardéche®, marque collective qui sélectionne depuis plus de 30
ans et identifie des produits, restaurants et points de vente ardéchois de
qualite.

* Chiffres clés

« 168 adhérents Goltez I'’Ardeche

» 138 contrbles/an

 Plus de 500 produits agréeés, 96 cahiers des charges

Un nouveau logo

= R Terre adé 5\
&OUTEZ A Qbaba | -
L'CRDECHE \ . ———

“E€) wvarechelegoutsr  JEE
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Vocation de la marque collective Golitez I’Ardeche®

La marque Goutez I’Ardeche® est une référence pour les
consommateurs en attente de qualité :

 des produits fabriqués en Ardeche avec des matieres premieres
d'origine locale

» des restaurants et traiteurs proposant des menus ou plats composeés a
80 % de produits ardéchois

* des points de vente proposant une gamme significative de produits
sélectionnés

* Une saveur garantie par des jurys de degustation et des visites «
mystére »

. des chartes qualltatlves verlflees par un org anlsme externe

g f" . f"f_'f

B T stk
b ey

I:_":_-'_j'.':' b o

www.ardechelegout.fr



. Plus de 40 restaurants sélectionnés Goutez I’Ardeche®

L'CRDECHE

Un menu découverte Goltez I’Ardéche®
et/ou

des plats a la carte a base de produits
ardéchois

(1 entrée/1 plat/1dessert mini si pas de menu)

Des boissons ardéchoises
vins, jus de fruits, eaux, bieres

Approvisionnement local pour le menu ou
les plats agréés Goutez I’Ardeche : 80% def
produits ardéechois

Respect de la saisonnalité
Ouverture mini 7 mois
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Pique-nique Goutez I’Ardeche®

Un pique-nique 100% Ardéchois

Approvisionnement local olewer]
Emballage respectueux de la nature ovomtade '“,E:,::"

et producteurs
participants

biodégradable ou recyclable. T -

Il propose des produits estampillés
Goltez I'Ardeche et des recettes
maison préparées par un professionnel
local : artisan, commergant, producteur,
restaurateur ou traiteur.

emballages ]
biodégradables | *
ou recyclables % 5

|
};
1l i. b I{-

PRODUITS |/
LOCAUXDE
' QUALITE p
' 4.  GARANTIS

“E€) wvardechelegoutsr [



. Les marques territoriales de qualité engagées en Ardéche
ardsche

LE gofr

Les marques collectives locales basées sur un cahier des charqges :

La Baguette ﬁ
L'CRDECHE Ardéchoise ,‘:@

Le pain fidele a son terroir

La Baguette ardéchoise® : une baguette fidéle a son terroir (farine de
blé, seigle et chataigne).

Lou Pisadou® : spécialité du syndicat des patissiers de 'Ardéche a base
d'ingrédients ardechois.

“E€) wvarechelegoutsr [
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LE Godr

Les marques collectives nationales :

Marque « Valeurs Parc » :

GALEURS

« Chataigne,
DARG  Eaux minérales,
NATUREL «  Miels,

« Myrtille

« Chatus

Produits Bienvenue a la Ferme
Des agriculteurs vous proposent les produits de leur
exploitation en vente directe

Accueil Paysan
Nature et Progres

Demeter

. El www.ardechelegout.fr 26

Les marques territoriales de qualité engagées en Ardéche



Les démarches de qualité en restauration

ardzche

LE gofr

Bistrot de pays® est une démarche originale mobilisant
des établissements (bistrots, cafés, restaurants...) pour
contribuer a la conservation et a I'animation du tissu
economique et social en milieu

rural. Le Bistrot de Pays® permet le maintien d'un lieu de vie
multiservices ouvert a 'année dans les villages de moins de
2000 habitants. Restauration a base de produits locaux.
Renseignements : ADT - Gislaine GACON

Ferme auberge permet de découvrir I'authenticité d'un

' restaurant a la ferme, de deguster les produits & spécialitées du
- -2 terroir local issus des productions de la ferme. L'accueil est

~ assure par le fermier aubergiste un cadre authentique.
Chambre d’agriculture — Dominique BRICHET

“€) wvardechelegoutsr [



. Les démarches de qualité en restauration
ardzche

LE gofr

Logis implique le respect d’'une charte qualité par les hételiers. Pres de 500
criteres sont évalués pour valider le classement de I'établissement en «
gﬂogis cherrynées » et en « cocottes » et un menu "terroir" est proposé dans ces
établissements.

. Maitre restaurateur est un titre décerné par I'Etat, pour une durée de 4 ans,
Fcaiece: - AttEStaNt du professionnalisme du chef, de 'utilisation de produits frais et
=== |ocaux et d’'une carte de menu diversifiée.

32 Maitres restaurateurs en Ardéche

Les Toqués d’Ardéche, véritables ambassadeurs de I'’Ardéche, 11 chefs
ardéchois , Maitres restaurateurs s’investissent dans la représentation de leur
métier et de leur région.

La marque « Accueil du Parc » sélectionne des établissements de qualité
répondant a un cahier des charges sélectif basé sur la qualité de I'accuell, le lien
#e au territoire, la valorisation des produits locaux, la préservation de
wmsse  I’environnement. Cette démarche distingue des lieux d’hébergement et de
restauration.

“E€) wvarechelegoutsr A



Les démarches de qualité en restauration

éf;. Les étapes savoureuses - Ardeche

L) 33 restaurants
LES ETAPES SAVOUREUSES

Dans un restaurant sélectionné « étape

savoureuse », vous avez la garantie

1. d'une période d’ouverture maximale et au
minimum 7 mois dans l'année

2. d’'un engagement qui assure des plats élaborés avec

des produits de qualite, frais et locaux.

Engagement attesté par I'appartenance a une demarche
qualité (marque sélective Goltez I'Ardéche®, Maitre
Restaurateur, Logis, marque Parc, Bistrot de Pays®,
Bienvenue a la ferme®...),

Renseignements : Ardeche le gout

“E€) wvarechelegoutsr A



Les démarches de qualité en restauration

. : . . Mot sl oo
Evenementiels : L’Ardeche s’invite "}p‘RﬂESTﬂEEﬁLN'WTE
au menu '

ardzche

LE goQT

| > | |DES RESTAURATEURS ET DES PRODUCTEURS
S o vous irwitent 2 mangerlocal

s CoEm - B8 BE @ -

Mise en avant des restaurants e —
ERp————

proposant un menu local pendant une pRES Dﬁg;‘;‘;_,":’;m.zmow

semaine

Accompagnement des restaurateurs a
I'approvisionnement local

Prochaine opération :

Octobre 2022 dans les restaurants de
la Communauté de communes
Ardéche des Sources et Volcans
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Présentation d’Ardeche le goat

1.Les principales productions ardéchoises
L'agroalimentaire ardechois et chiffres clés

2. Connaissance des SIQO et des marques territoriales
2.1 Les signes d’identification de la qualité et de l'origine
Zoom sur I'Ardeche

2.2 Les marques territoriales de qualité engagées en
Ardeche

‘ 3. Aide a I'approvisionnement local
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ardéche Guide de l'approvisionnement local

LE goQT

Guide de IPapprovisionnement local
‘ al‘déﬂ}%‘n;\

Grace a ce guide pratique sur I'approvisionnement
local de la restauration, vous retrouverez toutes les
bonnes adresses pour vous fournir en produits
ardéchois de qualité.

Vous disposerez ainsi : i :

» des contacts des adhérents de la marque Goltez E::!jppifsﬁﬂggﬁmal

« I’Ardeche® qui garantissent I'originalité et la etdelarestauraton B8
qualité de leurs produits,

« de nombreux repéres utiles,

 des adresses de grossistes,

« des contacts de structures relais pour vous
accompagner dans votre déemarche.

A télécharger sur

“€) vveriechelegoutsr



ardZche Dépliant Miam Miam

LE goQT

Carnet de routes des produits locaux :
Diffusé a 30 000 ex/an

dans les :

« Offices de tourisme

« Gites -

- Sites touristiques o P

¥ Emericilez vos papille
Liste les : ﬁ-’é&p[mﬂé__! -
* Producteurs (Goutez I'Ardéche® , AOP s e b
’ et rendez-voussavoureus

Chataigne d’Ardeche) ' :

 Marchés

« Boutiques

« Restaurants (Gouatez I'Ardéche, Etapes
savoureuses d'Ardeche et sous
démarche qualité Logis,...)

@) vvarechelegoutsr
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ard=che L’annuaire www.ardeche-agroalimentaire.fr

LE goQT

ardzche

LE godT

ESPACE PROFESSIONNEL

Bienvenue dans l'annuaire professionnel

L'annuaire professionnel d/Ardéche le goirt est le seul annuaire spécialisé dans l'agroalimentaire ardéchois.
Trouvez de nouveaux partenaires, de nouveaux prestataires et de nouveaux clients grace & une source dinformations contrélée
et qualifée.

-Producteurs/transformateurs
07 Quel professionnel recherchez-vous ?

-Distributeurs/Commercants
07

-Restaurateurs/traiteurs 07 PRODUCTEURS ET TRANSFORMATELRS
-Prestataires/Fournisseurs de
matéril d Rhone-Alpes ermernr oL
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Commercialisation collective

YAy SCIC d’Ardéeche et de Saison

i . L'équipe D'Ardeche & de Saison se tient a votre ecoute
: pour définir ensemble vos besoins, préciser les délais de
D'’ARDECHE commandes et le rythme des livraisons.

& DE SAISON  Renseignements : 04 28 92 00 05

“ D'ARDECHE & DE SAISON o,

...Consommer Ardéchois,
c’est notre choix...

: aGRlcm:TG’REs '

& TERRITOIRES

PAGRICULTURE

...l
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Commercialisation collective

Quatre grossistes conventionnés pour une gamme élargie

BOISSONS

SOFABO (7

D'’ARDECHE
& DE SAISON

30 points de ventes agréés Goutez I’Ardeche

. El www.ardechelegout.fr 36
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ard=che J’veux du local

LE goQT
J'veux dulocal-IciCL

~ 7~ Jveur
d L@éua,'/! JE MAPPROVISIONNE LOCAL
1CT, C L'ARDECHE

]e, m'aPProvfsionnz local

e Beoed HAO LS

S, ETIENNE

GRENOBLE

Les marchés : Ici C local

nité ¥ Autres Produits

Produit non local ou
hors saison




ardér"]l?am Produits Agriculture Bio

Guide de la bio e *'Hf:i::':-_-. —i
Un guide de I'’Agriculture biologique édité par fes beanes desses bie- |
Agribio Ardeche - i

e ey

Agence Francaise pour le Développement et
la Promotion de I'Agriculture Biologique

Le site officiel de I'agence bio dispose notamment
d'un annuaire des fournisseurs, agriculteurs et
restaurateurs qui sont répertoriés et donc
controles.

. él www.ardechelegout.fr
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" jemange ”~ contact@ardechelegout.fr

local et
desaison 8

B pe

Contact :
Sandra TEYSSIER, Ardeche le goit

»Pour les pro
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